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               Le MACARON d’OR
                         Concours pour BHS
Unter der Schirmherrschaft des französischen Sternenkochs Jean-Luc Bourdin

Österreicher und Franzosen haben zumindest etwas Gemeinsames: Sie sind Naschkatzen! Zwischen Oktober 2019 und 31. März 2020 haben die SchülerInnen aus Ihrer BHS die Möglichkeit am Pâtisserie-Wettbewerb « Le Macaron d’or » teilzunehmen. 
Die SchülerInnen sollen ein Dessert (gerne als Duo) kreieren, das schmeckt, schön für die Augen ist und eine Verbindung zu einem frankophonen Land hat. 
Die SchülerInnen können sich von existierenden Rezepten inspirieren lassen und natürlich Ihrer Fantasie blühen lassen ! 
Sie sollen der Pâtisserie einen Namen auf Französisch geben und in der Lage sein, das Dessert, auf Deutsch und Französisch (gerne in Tandem) zu präsentieren (siehe Arbeitsblatt)
Etappe 1 : Innerhalb der Schule wird eine Vorauswahl der 3 besten Desserts mit einer internen Jury (SchulleiterIn, LehrerInnen, SchülerInnen, Köche ...) getroffen (siehe Anlage 1)
Etappe 2 : Jede Schule schickt bis zum 31. März 2019 für das Finale ein Foto mit der Beschreibung auf Französisch der dreibesten Dessertkreationen (siehe Anlage 2). 
Etappe 3 : Eine Fachjury um den Sternenkoch Jean-Luc Bourdin wählt die 10 besten Pâtisserie-Kreationen. 
Interessiert ? Schicken Sie das Anmeldeformular  zum 13. Dezember 2019 an : 
le_macaron_d_or@institutfr.at

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
Anmeldeformular 
Name der BHS :

Adresse :

Stadt : 






Bundesland: 

Schulart :  ( HUM 

( HAK 
( HLW
( andere : 
Wie lange lernen Ihre SchülerInnen Französisch ? 

Anzahl der SchülerInnen, die am Macaron d’or teilnehmen :
Name des Französischlehrers / der Französischlehrerin :

Emailadresse : 

Name des Fachlehrers / Fachlehrerin : 

SCHICKEN SIE BITTE IHR ANMELDEFORMULAR
bis zum 13. Dezember 2019 an

le_macaron_d_or@institutfr.at

A bientôt! 

Cordiales salutations francophones

Marie-Christine Thiébaut, Emma Mavric, Lila Mainferme

Institut français d´Autriche

Le MACARON d’OR
ARBEITSBLATT / Fiche d’activité

Foto des Desserts / Photo du dessert
	Nom de l´école + ville : 

	Nom de l´élève  / des deux élèves: 

	Classe : 

	Nom du dessert :

	Merci d’intégrer la photo ici / Bitte Foto hier integrieren


	Kurztext zur Präsentation des Desserts in Französisch (in 7 Sätzen):




             

Le MACARON d’OR
  Anlage 1
INTERNE AUSWAHL DER 3 BESTEN DESSERKREATIONEN DURCH EINE SCHULINTERNE JURY

Jurymitglieder: ( Schulleitung ( FranzösischlehrerIn ( FachlehrerIn 

( SchülerInnen
(
Auswahlkriterien für die Pâtisserie-Kreationen 
	Gruppe
	Name der Patisserie
	Realisierung 
	Ästhetik / Originalität
	Geschmack
	Anspielung auf ein franko-phones Land 
	Präsentation in franz. und Deutsch
	TOTAL

	
	/ 5 Punkte
	/ 20 Punkte
	20 Punkte
	/ 20 Punkte
	/ 10 Punkte
	/25 Punkte
	/ 100 Pkte

	
	/ 5 Punkte
	/ 20 Punkte
	20 Punkte
	/ 20 Punkte
	/ 10 Punkte
	/25 Punkte
	/ 100 Pkte

	
	/ 5 Punkte
	/ 20 Punkte
	20 Punkte
	/ 20 Punkte
	/ 10 Punkte
	/25 Punkte
	/ 100 Pkte

	
	/ 5 Punkte
	/ 20 Punkte
	20 Punkte
	/ 20 Punkte
	/ 10 Punkte
	/25 Punkte
	/ 100 Pkte

	
	/ 5 Punkte
	/ 20 Punkte
	20 Punkte
	/ 20 Punkte
	/ 10 Punkte
	/25 Punkte
	/ 100 Pkte

	
	/ 5 Punkte
	/ 20 Punkte
	20 Punkte
	/ 20 Punkte
	/ 10 Punkte
	/25 Punkte
	/ 100 Pkte

	
	/ 5 Punkte
	/ 20 Punkte
	20 Punkte
	/ 20 Punkte
	/ 10 Punkte
	/25 Punkte
	/ 100 Pkte


             

Le MACARON d’OR
Anlage 2                         

ERGEBNIS DER EVALUIERUNG DURCH DIE SCHULINTERNE JURY
Notre choix des trois meilleurs desserts / Unsere interne Auswahl der drei Desserts

	
	Name des Schülers/ der Schülerin (Duo möglich)
	Name des Desserts (auf französisch)
	Lernjahr in Französisch
	Anspielung auf welches frankophones Land ?

	1
	
	
	
	

	2
	
	
	
	

	3
	
	
	
	


Bitte schicken Sie für das Finale dieses Blatt 
mit den 3 eingescannten Arbeitsblättern zu den drei ausgewählten Dessertkreationen

bis zum 31. März 2019 an : 

le_macaron_d_or@institutfr.at 
